
Süsse Schnecken backen (2K) – genauer Beschrieb siehe separate Anleitung

Ziel: Sich üben im „lesen“ von Anleitungen. Selbständiges Arbeiten.

Material:   Blätterteig,   Zucker,   Zimt,   Wallholz,   Messer,   Löffel,   Blech,   Backtrennpapier,
Backofen.

Inhalt: Selbständig gemäss Anleitung Blätterteigschnecken herstellen. 



Blätterteigschnecken

Material bereitstellen: Alles bereitstellen:
– Blätterteig
– Zucker
– Zimt
– Wallholz
– Messer
– Löffel
– Blech mit Backtrennpapier

Teig auf wenig Mehl dünn auswallen

mit Zucker und Zimt bestreuen, leicht andrücken

Zu einer Wurst aufrollen 



Rädli           schneiden

Rädli mit der Hand flachdrücken, auf Blech legen

                                                                                      8 Minuten backen bei 250°C

                                                                                       Vom Blech nehmen



                                                                                        auskühlen lassen

Tisch putzen, Geräte abwaschen


